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Este libro nace donde el fuego no es tecnica, Sino
lenguaje.

Entre simbolos, caminos y memoria, Yanuk recorre una
cocina que viene del campo, del viaje y del origen.
Cada receta es un gesto aprendido con el tiempo, cada
plato que forma de honrar la tierra y a quienes la
trabajaron antes.
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Aqui el sabor no se inventa: se recuerda. El fuego
transforme, la tierra sostiene y la cocina cuenta lo que
sSomos.
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LA MARANOSA

TINTA FINA

750 ML/ 12,5% VOL. ALC.

%%4/ Color cereza intenso y limpio.
%f Aromas a grosellas, frambuesa y cacao.

%7 , Destaca por su suavidad, sedosidad y frescor, con
taninos y cuerpo medios.

Vg V ARANDA DE DUERO
L%@: Caza, setas silvestres, asados. ?]F ——

CAJA 12 BOT.
BASE 12 CAJAS

PALLET 60 CAJAS Personalizacion con etiqueta a partir de 30 cajas




LA MARANO SA

VERDEJO

100% VERDEJO
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100% SELECCIONADAS
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LA MARANOSA

VERDEJO

750 ML/ 12,5% VOL. ALC.

%Jéﬂ/ Color dorado palido. Limpio y brillante.
%f Ligero y delicadamente perfumado en nariz con toques

de hinojo.

%)W.‘ Predominan las notas a platano y manzana.

VERDE. L%lgf/&: Potajes, carnes rojas, quesos curados.
100% SELECCIONADAS

CAJA 12 BOT.
BASE 12 CAJAS

Personalizacion con etiqueta a partir de 30 cajas PALLET 60 CAJAS
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LICOR DE
FLORES DE VIOLETA

LICOR DE FLORES
DE VIOLETA



LICOR DE FLORES
DE VIOLETA

20% VOL. ALC.

Partiendo de los mas selectos alcoholes, nuestro Maestro Destilador macera este
exquisito licor con pétalos de violeta.

ldeal para tomar en chupito helado, como trago largo soélo con hielo, o mezclado
con agua con gas o tonica

%{Jd/ Violeta intenso, cristalino.

%f Floral, violeta, sirope.
%)W.‘ Persistente, goloso, envolvente




VERMUT DE
NARANJA
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VERMUT DE
NARANJA

15% VOL. ALC.

Maceramos la cascara de naranja, pelada a mano, para posteriormente destilarla.
Ensamblamos a razon de 100 litros de vermut blanco por cada 5 de destilado de

naranja.
En nariz es pura naranja, mientras que en boca es inconfundiblemente vermut.

W Color ambar intenso.
%} Citrico, pomelo, mandarina, naranja, balsamico y fresco.

% , Citrico, goloso y cremoso, en desarrollo, amargo,
224 notas a cacao, muy largo.

LW.‘ Pato y aves de caza.

Toémese bien frio con rodaja de naranja



VERMUT DE
NARANJA
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@® Bot. tapon mecanico 750 ml

Caja: 6 bot. | Base: 21 cajas
Pallet: 5 bases

@® DBot. Benjamin para dos 200 ml

Caja: 12 bot. | Base: 23 cajas
Pallet: 5 bases

@® Bot. Alba 200 ml
Caja: 16 bot.

® BIB3vioL
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VERMUT TINTO
BARRICA




VERMUT TINTO
BARRICA

15% VOL. ALC.
Elaborado con uva Airén, que aporta estabilidad y una gran capacidad de impregnarse de

sabores.
Sin caramelo; el color se obtiene mediante mosto de uva Tempranillo.

Parte del coupage ha sido criado en barricas de roble que previamente envejecieron ron.
Sabia combinacion de doce botanicos, entre los que destacan el tomillo, la mejorana y la

salvia.

%Jﬂ/ Color caoba, capa media.
%: Regaliz, platano maduro, canela y pasa.

% Entrada dulce, herbaceo, datil, largo postgusto que
cCelds
invita a un segundo trago.

- -, Platos con cierta acidez y citricos, postres con
* manzana

Toémese bien frio con rodaja de naranja




VERMUT TINTO
BARRICA

S

@® Bot. tapon mecanico 750 ml

Caja: 6 bot. | Base: 21 cajas
Pallet: 5 bases

@ Bot. Benjamin para dos 200 ml

Caja: 12 bot. | Base: 23 cajas
Pallet: 5 bases

@® DBot. Alba 200 ml

Bocnﬁnmen | Caja: 16 bot.

BIB 3, 10, 20 L.
Bot. Magnum 2 L
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CERVEZA ARTESANAL
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YANUK

CERVEZA ARTESANAL

4,7% VOL. ALC.

Sabor penetrante, con ligero grado alcohdlico. Dulce, equilibrado y con retrogusto
citrico.

%féﬂ/ Dorada.

%: Levadura.

%)W.‘ Equilibrada, citrica, facil de beber.
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ANUI

RIGIN ECUADOR
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MARACUYA - MANGO '« LIMA
PREMIum TROPICAL BREW
L ——cje——
CERVEZA ARTESANAL
4,5% vOL. ALC.

YANUK

PASION DORADA

4,7% VOL. ALC.

Cerveza Artesanal de maracuy4, mango y lima.

%/JJ/ Color dorado.

%: Maracuya, mango, lima.
%) , Frutal, suave, refrescante.
.

Mariscos, ensaladas tropicales, ceviches, sushiy
platos picantes.
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@ @yanukcocinancestral
' @chefluisic
' infoyanuk@gmail.com

’ +32 490 188 343




	Nuestra Historia:
	LA MARAÑOSA
	TINTA FINA
	Aranda de Duero


	LA MARAÑOSA
	TINTA FINA
	Visual:
	Color cereza intenso y limpio.

	Nariz:
	Aromas a grosellas, frambuesa y cacao.

	Boca:
	Destaca por su suavidad, sedosidad y frescor, con taninos y cuerpo medios.

	Maridaje:
	Caza, setas silvestres, asados.
	Personalización con etiqueta a partir de 30 cajas


	LA MARAÑOSA
	VERDEJO

	LA MARAÑOSA
	VERDEJO
	Visual:
	Color dorado pálido. Limpio y brillante.

	Nariz:
	Ligero y delicadamente perfumado en nariz con toques de hinojo.

	Boca:
	Predominan las notas a plátano y manzana.

	Maridaje:
	Potajes, carnes rojas, quesos curados.
	Personalización con etiqueta a partir de 30 cajas


	LICOR DE FLORES DE VIOLETA
	LICOR DE FLORES DE VIOLETA
	Partiendo de los más selectos alcoholes, nuestro Maestro Destilador macera este exquisito licor con pétalos de violeta.
	Ideal para tomar en chupito helado, como trago largo sólo con hielo, o mezclado con agua con gas o tónica
	Visual:
	Violeta intenso, cristalino.

	Nariz:
	Floral, violeta, sirope.

	Boca:
	Persistente, goloso, envolvente


	VERMUT DE NARANJA
	VERMUT DE NARANJA
	Maceramos la cáscara de naranja, pelada a mano, para posteriormente destilarla. Ensamblamos a razón de 100 litros de vermut blanco por cada 5 de destilado de naranja. En nariz es pura naranja, mientras que en boca es inconfundiblemente vermut.
	Visual:
	Color ámbar intenso.

	Nariz:
	Cítrico, pomelo, mandarina, naranja, balsámico y fresco.

	Boca:
	Cítrico, goloso y cremoso, en desarrollo, amargo, notas a cacao, muy largo.

	Maridaje:
	Pato y aves de caza.
	Tómese bien frío con rodaja de naranja


	VERMUT DE NARANJA
	Formatos:
	Bot. tapón mecánico 750 ml
	Bot. Benjamín para dos 200 ml
	Bot. Alba 200 ml
	BIB 3 y 10 L


	VERMUT TINTO BARRICA
	VERMUT TINTO BARRICA
	Elaborado con uva Airén, que aporta estabilidad y una gran capacidad de impregnarse de sabores. Sin caramelo; el color se obtiene mediante mosto de uva Tempranillo. Parte del coupage ha sido criado en barricas de roble que previamente envejecieron ron. Sabia combinación de doce botánicos, entre los que destacan el tomillo, la mejorana y la salvia.
	Visual:
	Color caoba, capa media.

	Nariz:
	Regaliz, plátano maduro, canela y pasa.

	Boca:
	Entrada dulce, herbáceo, dátil, largo postgusto que invita a un segundo trago.

	Maridaje:
	Platos con cierta acidez y cítricos, postres con manzana
	Tómese bien frío con rodaja de naranja


	VERMUT TINTO BARRICA
	Formatos:
	Bot. tapón mecánico 750 ml
	Bot. Benjamín para dos 200 ml
	Bot. Alba 200 ml
	BIB 3, 10, 20 L
	Bot. Magnum 2 L



	YANUK
	YANUK
	CERVEZA ARTESANAL
	Sabor penetrante, con ligero grado alcohólico. Dulce, equilibrado y con retrogusto cítrico.

	Visual:
	Dorada.

	Nariz:
	Levadura.

	Boca:
	Equilibrada, cítrica, fácil de beber.


	YANUK
	YANUK
	PASIÓN DORADA
	Cerveza Artesanal de maracuyá, mango y lima.

	Visual:
	Color dorado.

	Nariz:
	Maracuyá, mango, lima.

	Boca:
	Frutal, suave, refrescante.

	Maridaje:
	Mariscos, ensaladas tropicales, ceviches, sushi y platos picantes.
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	@chefluisic
	infoyanuk@gmail.com
	+32 490 188 343

