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Ce livre est né dun lieu ou le feu n'est pas une
technique, mais un langage.

A travers symboles, chemins et souvenirs, Yanuk
explore une cuisine puisant ses racines dans la
campagne, les voyages et les origines. Chaque recette
est un geste appris au fil du temps, chaque plat une
maniere d'honorer la terre et ceux qui l'ont cultivee.
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Ici, la saveur ne s'invente pas : elle se transmet. Le feu
transforme, la terre nourrit et la cuisine révele notre
identité.
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Aranda de Duero
100% ENCRE FINE



LA MARANOSA

ENCRE FINE

750 ML/ 12,5% VOL. ALC.

%%/ Couleur cerise intense et pure.

%f Aromes de cassis, de framboise et de cacao.

%DM, Il se distingue par sa douceur, son onctuosité et sa

fraicheur, avec des tanins et une structure moyens.

{g/ / 2 Gibier, champignons sauvages, rotis.

Personnalisation avec étiquette a partir de 30 boites
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LA MARANO SA

VERDEJO

100% VERDEJO
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VERDE.

100% SELECCIONADAS
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LA MARANOSA

VERDEJO

750 ML/ 12,5% VOL. ALC.

%%/Couleur or pale. Propre et lumineux.

%f Léger et délicatement parfumé au nez, avec des notes
de fenouil.

%}W _ Les notes dominantes sont la banane et la

(" - pomme.
VERDE. (%WM Rago(ts, viandes rouges, fromages affinés.
100% SELECCIONADAS

Personnalisation avec étiquette a partir de 30 boites
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LIQUEUR DE FLEUR
DE VIOLETTE



LIQUEUR DE FLEUR
DE VIOLETTE

20% VOL. ALC.

Elaborée a partir des meilleurs spiritueux, cette liqueur exquise est macérée avec
des pétales de violette par notre maitre distillateur.

ldéale en shot glace, en long drink sur glace, ou allongée d'eau gazeuse ou de
tonic.

valet intense et cristallin.

% Floral, violet, sirop.

%;M} Persistant, doux, enveloppant




ORANGE
VERMOUTH
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ORANGE
VERMOUTH

15% VOL. ALC.

Nous faisons macérer les ecorces d'orange, pelées a la main, avant de les distiller.

Nous les melangeons a raison de 100 litres de vermouth blanc pour 5 litres d'eau-de-vie
d'orange.

Au nez, c'est un pur arbme d'orange, tandis qu'en bouche, c'est indéniablement le vermouth.

W Couleur ambre intense.

%; Agrumes, pamplemousse, mandarine, orange,
balsamique et frais.
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] %M, Agrumes, sucre et crémeux, evoluant vers des

notes ameres et cacaotees, tres long en bouche.

19/ ; ~ Canards et gibier a plumes.

Servir glacé avec une tranche d'orange
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YANUK

BIERE ARTISANALE
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YANUK

BIERE ARTISANALE

4,7% VOL. ALC.

Saveur pénétrante, avec une légere teneur en alcool. Doux, équilibré, avec une
finale d'agrumes.

%%/ Dore.

?7 4L > Levure.

&
%)W; Equilibré, aux notes d'agrumes, facile a boire.
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VERMOUTH ROUGE
ARRANGEMENT EN
TONNEAU

15% VOL. ALC.

Elaboré a partir de raisins Airén, qui lui conférent stabilité et une grande capacité
d'absorption des arbmes.

Sans caramel ; sa couleur provient du mout de raisin Tempranillo.
Une partie de I'assemblage a vieilli en flts de chéne ayant contenu du rhum.

Un subtil mélange de douze plantes aromatiques, dont le thym, la marjolaine et la sauge.

%%/Couleur acajou, couche moyenne.

%' Réglisse, banane mdre, cannelle et raisin sec.

%)W Attaque douce, herbacée, rappelant la datte,

longue finale qui invite a une deuxieme gorgeée.

e 257 / ;. Plats acidulés aux agrumes, desserts aux pommes

Servir glacé avec une tranche d'orange
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MARACUYA - MANGO '« LIMA
PREMIUM TROPICAL BREW
L ——cje——
CERVEZA ARTESANAL
4,5% vOL. ALC.

YANUK

PASSION DOREE

4,7% VOL. ALC.

Biere artisanale aux fruits de la passion, a la mangue et au citron vert.

%%/ Color dorado.

%} Maracuya, mango, lima.

%)W} Frutal, suave, refrescante.
(%MM Fruits de mer, salades tropicales, ceviches, sushis

et plats épices.
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@ @yanukcocinancestral
' @chefluisic
' infoyanuk@gmail.com

’ +32 490 188 343




	Notre histoire:
	LA MARAÑOSA
	ENCRE FINE
	Aranda de Duero


	LA MARAÑOSA
	ENCRE FINE
	Visuel:
	Couleur cerise intense et pure.

	Nez:
	Arômes de cassis, de framboise et de cacao.

	Bouche:
	Il se distingue par sa douceur, son onctuosité et sa fraîcheur, avec des tanins et une structure moyens.

	Appariement :
	Gibier, champignons sauvages, rôtis.
	Personnalisation avec étiquette à partir de 30 boîtes


	LA MARAÑOSA
	VERDEJO

	LA MARAÑOSA
	VERDEJO
	Visuel:
	Couleur or pâle. Propre et lumineux.

	Nez:
	Léger et délicatement parfumé au nez, avec des notes de fenouil.

	Bouche:
	Les notes dominantes sont la banane et la pomme.

	Appariement :
	Ragoûts, viandes rouges, fromages affinés.
	Personnalisation avec étiquette à partir de 30 boîtes


	LIQUEUR DE FLEUR DE VIOLETTE
	LIQUEUR DE FLEUR DE VIOLETTE
	Élaborée à partir des meilleurs spiritueux, cette liqueur exquise est macérée avec des pétales de violette par notre maître distillateur.
	Idéale en shot glacé, en long drink sur glace, ou allongée d'eau gazeuse ou de tonic.
	Visuel:
	Violet intense et cristallin.

	Nez
	Floral, violet, sirop.

	Bouche:
	Persistant, doux, enveloppant


	ORANGE VERMOUTH
	ORANGE VERMOUTH
	Nous faisons macérer les écorces d'orange, pelées à la main, avant de les distiller.
	Nous les mélangeons à raison de 100 litres de vermouth blanc pour 5 litres d'eau-de-vie d'orange.
	Au nez, c'est un pur arôme d'orange, tandis qu'en bouche, c'est indéniablement le vermouth.
	Visuel:
	Couleur ambre intense.

	Nez:
	Agrumes, pamplemousse, mandarine, orange, balsamique et frais.

	Bouche:
	Agrumes, sucré et crémeux, évoluant vers des notes amères et cacaotées, très long en bouche.

	Appariement :
	Canards et gibier à plumes.
	Servir glacé avec une tranche d'orange


	YANUK
	YANUK
	BIÈRE ARTISANALE
	Saveur pénétrante, avec une légère teneur en alcool. Doux, équilibré, avec une finale d'agrumes.

	Visuel:
	Doré.

	Nez:
	Levure.

	Bouche:
	Équilibré, aux notes d'agrumes, facile à boire.


	VERMOUTH ROUGE ARRANGEMENT EN TONNEAU
	VERMOUTH ROUGE ARRANGEMENT EN TONNEAU
	Élaboré à partir de raisins Airén, qui lui confèrent stabilité et une grande capacité d'absorption des arômes.
	Sans caramel ; sa couleur provient du moût de raisin Tempranillo.
	Une partie de l'assemblage a vieilli en fûts de chêne ayant contenu du rhum.
	Un subtil mélange de douze plantes aromatiques, dont le thym, la marjolaine et la sauge.
	Visuel:
	Couleur acajou, couche moyenne.

	Nez:
	Réglisse, banane mûre, cannelle et raisin sec.

	Bouche:
	Attaque douce, herbacée, rappelant la datte, longue finale qui invite à une deuxième gorgée.

	Appariement :
	Plats acidulés aux agrumes, desserts aux pommes
	Servir glacé avec une tranche d'orange


	YANUK
	YANUK
	PASSION DORÉE
	Bière artisanale aux fruits de la passion, à la mangue et au citron vert.

	Visuel:
	Color dorado.

	Nez:
	Maracuyá, mango, lima.

	Bouche:
	Frutal, suave, refrescante.

	Appariement :
	Fruits de mer, salades tropicales, ceviches, sushis et plats épicés.
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